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EJEMPLO ASIENTOS GELIBO ELABORACIÓN DE PIQUETAS – GELIBO 

A continuación, se muestra un ejemplo de los asientos que habría que hacer en GELIBO para 

anotar correctamente a nivel contable una elaboración de piquetas. El documento no 

considerará con precisión el detalle de los volúmenes, los cuales pueden diferir de la realidad en 

destilería. En caso de duda se deberá consultar a los técnicos encargados de GELIBO. 

Secuencia de asientos: 

1. Entrada de orujos. Damos entrada a cada lote de orujos en el L.1- Entradas y salidas de 

vino sin DOP/ IGP (Imagen 1).  

Cumplimentamos los datos de la entrada, en este caso será “Entrada desde otra 

instalación”, con el documento de acompañamiento, la bodega de origen, la cantidad 

(kg) y el lote con el que le vamos a dar entrada en nuestra instalación como se puede 

ver en la Imagen 2. 

Desde la misma pestaña de entrada, a la derecha, en “+ salida” (Imagen 3) nos llevará a 

la pestaña de salida, manteniendo los datos de la entrada y dejando editables aquellos 

que pueden modificarse, como por ejemplo la fecha. 

Se recuerda que para poder hacer una selección múltiple de varios asientos de entrada 

de orujos, y que por tanto, su salida sea en un único asiento, dichos asientos de entrada 

deben tener el mismo lote, en este caso “L1_1406” (imagen 4).  

 

 

Imagen 1. L1-Entrada de orujos para elaboración de piquetas. 

 

 

Imagen 2. L1- Asiento de entrada especificando Entrada orujos. 

 



 
Imagen 3. L1- Enlace entre asientos de entrada y salida de un producto.  

  

 
Imagen 4. L1- Salida múltiple de subproductos. 

2. Salida a elaboración de piquetas. El siguiente paso será el de registrar el asiento de salida 

a Elaboración de piquetas como se puede ver en la Imagen 5. 

Para este tipo de anotación mantendremos la cantidad de orujos, pero modificaremos 

la fecha, según los días de maceración/fermentación que se tengan los orujos. 

Como el único producto que se suele añadir es el agua y no se considera ni producto 

vitivinícola, ni producto enológico, no es necesario que se anote dicho agua. 

Imagen 5. L1- Asiento de salida especificando Salida a Elaboración de piquetas.  

3. Entrada de las piquetas. 

Desde el asiento de salida, volvemos a tener la opción de crear un asiento de entrada 

(Imagen 6). 

Una vez generado este asiento vemos que, a la hora de anotar los datos, aparecen 

editables tanto la cantidad como el lote, en la cantidad pondremos la del producto 

obtenido (piquetas) y en el lote nos facilita la opción de poder mantener el lote que 

hemos tenido durante la elaboración o de cambiarlo para el almacenaje o expedición 

agrupada de productos del mismo lote, como vemos en la Imagen 7. 

 



 
Imagen 6. L1- Enlace entre asientos de salida y entrada de la elaboración de un producto.  

 

 
Imagen 7. L1- Datos editables en el asiento de entrada del producto elaboración de piquetas.  

 

 

4. Salida a elaboración de alcohol. Desde el recién creado asiento de entrada realizaremos 

el asiento de salida para la elaboración de alcohol o cualquiera de las opciones que el 

programa nos permite para este tipo de elaboraciones y que aparecerán en el 

desplegable, como se puede ver en la Imagen 8. 

En la Imagen 9 se puede ver el detalle de un asiento de Elaboración de bebidas 

espirituosas, destilados de origen agrícola o alcohol etílico de origen agrícola.  

 

 
Imagen 8. Detalle diferentes opciones de salida para una Elaboración de piquetas.  

 

 

 

 



 

Imagen 9. Asiento de salida de piquetas a Elaboración de bebidas espirituosas, destilados de origen agrícola o 

alcohol etílico de origen agrícola 

 


