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EJEMPLO ELABORACION VINO ESPUMOSO (METODO TRADICIONAL) — GELIBO

A continuacién, se muestra un ejemplo de los asientos que habria que hacer en GELIBO para
anotar correctamente a nivel contable una elaboracién de vino espumoso por el método
tradicional o Champenoise. El documento no considerard con precisidon el detalle de los campos
referidos a dosificacion de productos enolégicos, variedades, recipientes, volumenes
resultantes, subproductos, etc. En caso de duda se deberd consultar a los técnicos encargados
de GELIBO.

Secuencia de asientos:

1. Entrada de uva. Entrada de tres lotes de uva de variedades blancas para elaboracién de
vino blanco en el L.0-Entradas y salidas de uva (Imagen 1). Al haber seleccionado la
opcidn Si en el desplegable Entrada agrupada no sera necesario especificar el poligono
y parcela a la que pertenece la uva y posteriormente en los campos Variedad y Color
solo habra que sefialar una de las dos opciones (o las dos si asi lo desea el usuario) como
se puede ver en la Imagen 2, pero debe saberse que en estos casos los Libros de graneles
en los que se podra elaborar el vino seran o bien L.1-Vino sin IG o L.2-Vino varietal. El
tipo de salida serd agrupada por seleccion multiple de asientos (Imagen 3), interna y el
destino sera el L.1-Vino sin IG (Imagen 3). Se recuerda que, para poder hacer una
seleccion multiple de varios asientos de entrada de uva, y que, por tanto, su salida sea
en un Unico asiento, dichos asientos de entrada deben tener el mismo lote, en este caso
“Vino Espumoso 2025”). Desde la pestafia Salida del LO, se seleccionara el asiento
creado con el lote de espumoso y se generara la entrada a L1 a través de Acciones = +
Asiento de entrada (Imagen 5). En el asiento de entrada generado, en el desplegable
Tipo de movimiento, se especificard AB-Productos procedentes del estrujado de la uva
(Imagen 6).
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Imagen 1. LO-Entrada de uva para elaboraciéon de vino espumoso.
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Imagen 2. LO- Asiento de entrada especificando Entrada agrupada.
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Imagen 3. LO- Seleccién multiple de asientos para salida agrupada.
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Imagen 5. Detalle pestafia Salida LO y nuevo asiento Entrada a L1.
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Imagen 6. L1- Detalle del asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado AB-Productos procedentes del
estrujado de la uva.

2. Concentracion de mosto. A continuacién, se muestran los pasos a seguir para la
realizacion de la manipulacién de concentracién de mosto para su posterior empleo
como licor de tiraje y expedicidn. Primero se va a realizar un trasiego de parte de la
cantidad del lote inicial. Para realizar un trasiego sera necesario sefalar desde el asiento
creado anteriormente la opcidn Acciones = + Asiento de Salida (Imagen 7). En la
pestaia de registro del asiento se deberd indicar como Tipo de movimiento la opcion | —
Trasiego (Imagen 8), generando posteriormente su posterior asiento de entrada
(Imagen 9), indicando el nuevo depdsito al que ird el lote de vino (Imagen 10). Desde el
anterior lote se realizara la salida (Imagen 11), indicando en el desplegable Tipo de
movimiento la opcién AS - A Manipulaciones (Imagen 12). Para llegar a la ventana en
donde se genera la manipulacidn es necesario crear el movimiento Acciones 2> +
Manipulacion desde el asiento del lote principal (Imagen 13). Una vez en la ventana
emergente del L10 habrd que indicar la opcién de Tipo de Manipulacion como
Concentracion de mosto (Imagen 14). Es importante que una vez realizada la
manipulacion se realice la entrada del nuevo lote creado de nuevo al Libro de graneles
de origen correspondiente (en este caso, de nuevo al L1). Para ello, se debera
seleccionar desde el L10 Acciones = + Asiento de Entrada (Imagen 15), registrandose
de esta manera el correspondiente asiento de entrada del nuevo lote generado,
sefialando en el Tipo de movimiento la opcion AR - De Manipulaciones (Imagen 16).
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Imagen 7. Detalle pestaiia Entrada L4 y nuevo asiento Salida L1.
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Imagen 9. Detalle pestafia Salida L1 y nuevo asiento Entrada L1.
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Imagen 11. Detalle pestafia Entrada L1 y nuevo asiento Salida L1.
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Imagen 14. L10- Detalle asiento de manipulacién con el Tipo de manipulacion seleccionada Concentracion de mosto.
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3.

Primera fermentacién del mosto. Desde el asiento generado tras el trasiego y a través
de Acciones-> + Manipulacion (Imagen 17), se podra indicar a la aplicacién GELIBO el
Inicio de fermentacion alcohdlica en ausencia de orujos (incluido en el desplegable Tipo
de manipulacion), tal y como muestra la Imagen 18. Una vez transcurrida la
fermentacidén alcohdlica sobre el mismo asiento, utilizando la secuencia Acciones = +
Asiento de salida, y sobre el producto mosto de uva (a seleccionar en la ventana
emergente), se creara un nuevo asiento cuyo Tipo de movimiento se corresponderd con
G-Descube (Imagen 19), el cual permitird la salida del mosto que se ha sometido a
fermentacién. En la pestaia de Salida se localizard el asiento generado y se procedera a
crear su correspondiente asiento de entrada, Acciones = + Asiento de entrada (Imagen
20). En el asiento a generar se podran modificar los distintos campos que se consideren
necesarios, principalmente el relativo al producto vitivinicola, que a partir de ahora serd
vino (Imagen 21).
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Imagen 17. Detalle pestafia Entrada L1 y nuevo asiento Salida a L10 (+Manipulacién).
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18. Detalle del asiento de manipulacién con el Tipo de manipulacion seleccionada Inicio de fermentacion
alcohdlica en ausencia de orujos.
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Imagen 19. L1- Detalle asiento de salida indicando como Tipo de movimiento G- Descube.
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Imagen 20. L1- Pestaia Salida. Secuencia para crear el nuevo asiento de entrada por G-Descube.
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Imagen 21. L1- Detalle asiento entrada G-Descube.



4. Adicién de licor de tiraje. Al vino creado en el anterior apartado se le va a incorporar
Licor de tiraje para provocar la segunda fermentacién del mosto, obteniéndose de esta
manera el vino espumoso buscado. Para ello sera necesario provocar la salida a
manipulaciones tanto del vino como parte del mosto concentrado generado en el
apartado 2 (la otra parte sera utilizada en la incorporacién del licor de expedicion). Para
ello se realizaran los movimientos de salida de ambos lotes (Imagen 22), indicando en
el desplegable Tipo de movimiento la opcidn AS - A Manipulaciones (Imagen 23). Para
llegar a la ventana en donde se genera la manipulacion es necesario crear el movimiento
Acciones = + Manipulacion desde el asiento del lote principal (Imagen 24). Una vez en
la ventana emergente del L10 habra que indicar Adicidn de licor de tiraje como Tipo de
manipulacion, rescatando parte del mosto concentrado que se quiere incorporar al vino
original del desplegable Producto vitivinicola incorporado (Imagen 25). Es importante
gue una vez realizada la manipulacién se realice la entrada del nuevo lote creado de
nuevo al Libro de graneles de origen correspondiente (en este caso, de nuevo al L1).
Para ello, se debera seleccionar desde el L10 Acciones = + Asiento de Entrada (Imagen
26), registrandose de esta manera el correspondiente asiento de entrada del nuevo lote
generado, sefialando en el Tipo de movimiento la opciéon R - Entrada de vino base
(Imagen 27). Al realizar el proceso de segunda fermentacion por el método tradicional
el recipiente final de esta manipulacion deberan ser botellas.

+  Manipulaci

R o

# Eona

B Dardebaje

Imagen 22. Detalle pestafia Entrada L1 y nuevo asiento Salida L1.
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Imagen 23. L1- Detalle asientos de salida AS — A Manipulaciones.
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Imagen 24.

Detalle pestafia Salida L1 y nuevo asiento Entrada L10 (+Manipulacion).
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Imagen 25. L10- Detalle asiento de manipulacion con el Tipo de manipulacién seleccionada Adicion de licor de tiraje.
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Imagen 27. L1- Detalle asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado R - Entrada de vino base.




5. Segunda fermentacion del vino base. Desde el anterior asiento creado se registrard la
Manipulacién Inicio de fermentacion de vino base para elaboracion de vino espumoso
mediante Acciones = + Manipulacion (Imagen 28 e Imagen 29).
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Imagen 29. Detalle del asiento de manipulacion con el Tipo de manipulacion seleccionada Inicio de fermentacion de
vino base para elaboracion de vino espumoso.




6. Degiielle o descube granvas. Una vez haya pasado el tiempo necesario para que termine
la segunda fermentacion se realizara la salida por deglielle. Desde el asiento de entrada
del vino base se procedera al registro de la salida (Imagen 30) y una vez se genere el
asiento se indicara en el desplegable Tipo de movimiento la opcidn AF - Salida de vino
base por fermentacion (degiielle o descube granvds) como se muestra en la Imagen 31.
Desde este asiento recién creado habra que generar la entrada del vino espumoso en el
L1 (Imagen 32), sefialando en el desplegable Tipo de movimiento la opcion U - Entrada
por degiielle o descube granvds, indicando como Producto vitivinicola la opcién Vino
espumoso y como Tipo de elaboracion la opcién Botella (Imagen 33).
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Imagen 31. L1- Detalle asiento de salida AF - Salida de vino base por fermentacion (degtielle o descube granvds).
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Imagen 33. L1- Detalle asiento de entrada U - Entrada por degiielle o descube granvds.

7. Adicién de licor de expedicién. Para terminar la elaboracién del vino espumoso sera
necesario la adicidn del licor de expedicion, conformado por sacarosa, alcohol y el resto
del mosto concentrado. Para ello, en primer lugar, habra que adquirir la sacarosa y el
alcohol y realizar la posterior salida de estos productos al L10 en el L.11-Productos para
Procesos de Elaboracidn y Practicas Enoldgicas (Imagenes 34 — 39). Seguidamente se
realiza la salida del mosto concentrado remanente y del vino espumoso (Imagen 40),
indicando la opcidn AS - A Manipulaciones del desplegable Tipo de movimiento (Imagen
41). Desde el lote principal se realizara la salida a manipulacién mediante Acciones 2 +
Manipulacion (Imagen 42). Ya desde el L10 habrd que indicar la opcion Adicion de licor
de expedicion, rescatando todos los productos que habian salido anteriormente
(sacarosa, alcohol y mosto concentrado) como se puede ver en la siguiente Imagen 43.
Por ultimo, es necesario reincorporar el nuevo lote creado al L1, seleccionando desde el
L10 Acciones = + Asiento de Entrada (Imagen 44), registrandose de esta manera el
correspondiente asiento de entrada del nuevo lote generado, sefialando en el Tipo de
movimiento la opcion W - Entrada vino espumoso terminado (Imagen 45).
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Imagen 34. Detalle del asiento de entrada de sacarosa en el L11.
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Imagen 35. Detalle del asiento de entrada de alcohol en el L11.
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Imagen 36. Detalle pestaia Entrada L11 y nuevo asiento Salida a L10.
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Imagen 37. Detalle del asiento de salida de sacarosa del L11.
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Imagen 38. Detalle del asiento de salida de alcohol del L11.
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Imagen 39. Detalle pestafia Salida L11 y nuevos asientos Entrada a L10 (+Manipulacién).
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Imagen 40. Detalle pestaiia Entrada L1 y nuevo asiento Salida L1.
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Imagen 42. Detalle pestafia Salida L1 y nuevo asiento Entrada L10 (+Manipulacion).
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Imagen 43. L10- Detalle asiento de manipulacion con el Tipo de manipulacion seleccionada Adicion de licor de
expedicion.
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Imagen 44. L10-Detalle del registro de manipulacién Adicion de licor de expedicion.
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Imagen 45. L1- Detalle asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado W - Entrada vino espumoso
terminado.

8. Movimiento a otro libro (embotellado — etiquetado). Una vez el vino espumoso esté
finalmente elaborado mediante Acciones = + Asiento de Entrada (Imagen 46) se
realizard la accién B - Movimiento a otro libro, para la realizacion del embotellado y
etiquetado indicando posteriormente en el desplegable Libro destino la opcion L.6-
Embotellado-etiquetado vino sin IG (Imagen 47). Al igual que en ocasiones anteriores, a
continuacidn, sera necesario generar el asiento de entrada de este lote en el nuevo libro
(Imagen 48). En el asiento a cumplimentar se debera indicar el Tipo de movimiento AD -
Embotellado-etiquetado y habra que especificar el nimero de envases rellenados, la
capacidad de los mismos y la marca comercial bajo la cual se etiquetan (Imagen 49).
Dado que en la entrada del L6 el volumen se calcula automaticamente en funcién del
numero de envases y su capacidad unitaria, es importante que en la salida del libro de
graneles se especifique la cantidad exacta que se va a embotellar para que sea
coincidente y no se incurra en un error. La diferencia de volumen se podra ajustar
realizando la salida de dicho volumen desde el L1 (de la misma forma que se puede ver
en la anterior Imagen 46) por medio del movimiento AW - Ajuste a la cuenta de pérdidas
(Imagenes 50y 51).
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Imagen 46. Detalle pestafia Entrada L1 y nuevo asiento Salida L1.




Libro 0 B Movimienta de vino sin DOP/IGP

Salida

Libro z

Libra 3

Libro 4
Libro 5 ¥ Producto vitivinicola

Libro 6

pumose = || Blanco

Libro 7
Libro B

Libro 8

Libre 10 Densidad

Libro 11

Registro de recipientes
B envios

@ Gonsolidaciones

Tpante

BOTELLEROESPUMOSO1

20112025

1234

Vina Espumoso Terminado

Zons Cillb)

~ | sinDoRnGR

2501000123400000048

# Morca comercial

Vina Espumosn

Libre 2
Libro 3
b 16120 a8 0S/0V206 Zoma €] N espu vina Blanco 130000007425 2100 EsPus 2 H
/ cditar
Libro 11 16116 04287 26100/2025 Zana i) N Saiida de vino b Vino Espumose. Base Bianco 1300000074 2%0  sotel H
§ Dardevas
B envies 16088 04248 5/08/2025 Zana ciii) N A Manipulacion... ¥in ESpumose._. MosIs de va ¢ manco 130000001425 200 DEPGUIAESPU. 12 H
B consclidaciones 16096 oazes 13872025 Zona Cllifs) N Descube  VinoEspumoso_ Mostodewsa  Blanco 130000001425 250 DEPOUIAESPU. 2 H
< 16087 03/08/2025 Zana Cilib) N A Manipulacion_Vino Mosto de wa Blanco 130000001425 1333 DEPGUIAESPU 12 H
Wno B Embotellado sin DOP/IGP
b s Eniada B | a0 Embo -
- e
Libro§ 2 Embotelisda por encargo
Lia® © Producto svinicala
Vine espumose - Blanco Sin DOP/IGP
@ Consolidaciones .
]

Imagen 49. L6- Detalle asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado AD - Embotellado-etiquetado.
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Imagen 50. L1- Detalle asiento de salida con el Tipo de movimiento seleccionado AW - Ajuste a la cuenta de
pérdidas.
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Imagen 51. Detalle pestafia Salida L1.

9. Expedicién del vino embotellado. Desde el recién creado asiento en el L6 se podra

realizar la expedicién del vino elaborado en los pasos anteriores (Imagen 52). En el
asiento a generar habrd que indicar la informacidon relativa al Documento de
acompafiamiento (Clase y Referencia), datos respecto al destinatario del vino a expedir
(Pais, Provincia, NIF y Razon social), el nUmero de botellas que se expiden y la marca
comercial con la que sale el vino (Imagen 53), dado por finalizado, de esta forma, el
proceso de elaboracién de Vino Espumoso.

Expudicon NI

Imagen 52. Detalle pestafia Entrada L6 y nuevo asiento Salida L6.
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Imagen 53. L6- Detalle asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado N - Expedicion de
producto.



