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EJEMPLO ASIENTOS GELIBO ELABORACIÓN VINO BLANCO – GELIBO 

A continuación, se muestra un ejemplo de los asientos que habría que hacer en GELIBO para 

anotar correctamente a nivel contable una elaboración de vino blanco. El documento no 

considerará con precisión el detalle de los campos referidos a dosificación de productos 

enológicos, variedades, recipientes, volúmenes resultantes, subproductos, etc. En caso de duda 

se deberá consultar a los técnicos encargados de GELIBO. 

Secuencia de asientos: 

1. Entrada de uva. Entrada de tres lotes de uva de variedades blancas para elaboración de 

vino blanco en el L.0-Entradas y salidas de uva (Imagen 1). Al haber seleccionado la 

opción Sí en el desplegable Entrada agrupada no será necesario especificar el polígono 

y parcela a la que pertenece la uva y posteriormente en los campos Variedad y Color 

sólo habrá que señalar una de las dos opciones (o las dos sí así lo desea el usuario) como 

se puede ver en la Imagen 2, pero debe saberse que en estos casos los Libros de graneles 

en los que se podrá elaborar el vino serán o bien L.1-Vino sin IG o L.2-Vino varietal. El 

tipo de salida será agrupada por selección múltiple de asientos (Imagen 3), interna y el 

destino será el L.1-Vino sin IG (Imagen 3). Se recuerda que, para poder hacer una 

selección múltiple de varios asientos de entrada de uva, y que, por tanto, su salida sea 

en un único asiento, dichos asientos de entrada deben tener el mismo lote, en este caso 

“Vino Blanco 2025”). Desde la pestaña Salida del L0, se seleccionará el asiento creado 

con el lote de vino blanco y se generará la entrada a L1 a través de Acciones → + Asiento 

de entrada (Imagen 5). En el asiento de entrada generado, en el desplegable Tipo de 

movimiento, se especificará AB-Productos procedentes del estrujado de la uva (Imagen 

6). 

 
Imagen 1. L0-Entrada de uva para elaboración de vino blanco. 

 
Imagen 2. L0- Asiento de entrada especificando Entrada agrupada. 



 
Imagen 3. L0- Selección múltiple de asientos para salida agrupada. 

 
Imagen 4. L0- Asiento de salida indicando libro de destino. 

 
Imagen 5. Detalle pestaña Salida L0 y nuevo asiento Entrada a L1.  



 
Imagen 6. L1- Detalle del asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado AB-Productos procedentes del 

estrujado de la uva. 

2. Fermentación del mosto. El siguiente paso será el de registrar el Inicio de la 

fermentación alcohólica en el L.10-Manipulaciones. Por tratarse de una Manipulación a 

nivel de Lote, no será necesario generar una salida para proceder con la manipulación, 

sino que desde la pestaña de Entradas se podrá generar la Manipulación a través de 

Acciones → + Manipulación (Imagen 7). En la creación del asiento correspondiente se 

señalará en el desplegable Tipo de manipulación la correspondiente con el Inicio de 

fermentación en ausencia de orujos por tratarse de un vino blanco elaborado de la forma 

más convencional (Imagen 8). El registro del inicio de fermentación alcohólica es 

fundamental para poder realizar en los pasos posteriores la acción de Descube una vez 

haya concluido el proceso fermentativo. El inicio de fermentación es una manipulación 

llamada “informativa” a efectos de GELIBO, ya que únicamente sirve para indicar la 

fecha en que comenzó la fermentación de un lote de mosto. 

 
Imagen 7. Detalle pestaña Entrada L1 y nuevo asiento Salida a L10 (+Manipulación). 



 
Imagen 8. Detalle del asiento de manipulación con el Tipo de manipulación seleccionada Inicio de fermentación 

alcohólica en ausencia de orujos. 

3. Manipulación Acidificación química. Sobre el producto inicial, mosto en fermentación 

se podrán aplicar otra serie de Manipulaciones de Lote como puede ser la Acidificación 

química. Para realizar este tipo de manipulaciones en las que se incorpora un producto 

es necesario realizar el registro de la adquisición y la posterior salida de ese producto al 

L10 en el L.11-Productos para Procesos de Elaboración y Prácticas Enológicas (Imagen 9, 

Imagen 10, Imagen 11 e Imagen 12). Se deberá seleccionar como Tipo de salida la opción 

de Interna para poder disponer del producto en el L10 para poder incorporarlo. De 

señalar la opción Externa se trataría de una expedición de producto fuera de las 

instalaciones. Para la salida de Manipulación del lote que se pretenda acidificar se 

deberá proceder de la misma forma a como se mostraba en la anterior Imagen 6. Es 

importante que la fecha indicada seleccionada tanto en la salida del producto enológico 

como en la fecha de manipulación sea coincidente para que pueda aparecer en el 

desplegable el producto enológico que se desea incorporar (Imagen 13). Se advierte de 

que el programa no realiza ni comprueba si las cuentas sobre el producto a incorporar 

son correctas o no, quedando este punto bajo la responsabilidad del usuario de GELIBO. 

 
Imagen 9. Detalle del asiento de entrada de Ácido tartárico en el L11. 



 
Imagen 10. Detalle pestaña Entrada L11 y nuevo asiento Salida a L10. 

 
Imagen 11. Detalle del asiento de salida de Ácido tartárico del L11. 

 
Imagen 12. Detalle pestaña Salida L11 y nuevo asiento Entrada a L10 (+Manipulación). 



 
Imagen 13. Detalle del asiento de manipulación con el Tipo de manipulación seleccionada Acidificación química. 

4. Descube. Una vez finalizada la fermentación, y sobre el asiento original de entrada AB-

Productos procedentes del estrujado de la uva (anterior Imagen 7), utilizando la 

secuencia Acciones → + Asiento de salida, y sobre el producto mosto de uva (a 

seleccionar en la ventana emergente), se creará un nuevo asiento cuyo Tipo de 

movimiento se corresponderá con G-Descube (Imagen 14), el cual permitirá la salida del 

mosto que se ha sometido a fermentación. En la pestaña de Salida se localizará el 

asiento generado y se procederá a crear su correspondiente asiento de entrada, 

Acciones → + Asiento de entrada (Imagen 15). En el asiento a generar se podrán 

modificar los distintos campos que se consideren necesarios, principalmente el relativo 

al producto vitivinícola, que a partir de ahora será vino (Imagen 16). 

 
Imagen 14. L1- Detalle asiento de salida indicando como Tipo de movimiento G- Descube.  



 
Imagen 15. L1- Pestaña Salida. Secuencia para crear el nuevo asiento de entrada por G-Descube. 

 
Imagen 16. L1- Detalle asiento entrada G-Descube. 

5. Mezcla. A partir de ahora el producto existente en el L1 es vino blanco. Como se 

comentó anteriormente existen Manipulaciones a nivel de Lote, como las realizadas 

para registrar el inicio de la fermentación y la acidificación, pero también existen 

manipulaciones de Salida/Entrada, denominadas así porque requieren de la realización 

de un asiento de salida para su creación. A continuación, se va a explicar un ejemplo de 

una de estas manipulaciones como puede ser la mezcla de vinos. Para ello se va a 

adquirir un vino ya fermentado procedente de otra instalación como se puede ver en la 

siguiente Imagen 17. Posteriormente se realizarán los movimientos de salida de ambos 

lotes (Imagen 18), indicando en el desplegable Tipo de movimiento la opción AS - A 

Manipulaciones (Imagen 19). Para llegar a la ventana en donde se genera la 

manipulación es necesario crear el movimiento Acciones → + Manipulación desde el 

asiento del lote principal (Imagen 20). Una vez en la ventana emergente del L10 habrá 

que indicar Mezcla como Tipo de manipulación, rescatando el vino que se quiere 

incorporar al vino original del desplegable Producto vitivinícola incorporado (Imagen 

21). Es importante que una vez realizada la manipulación se realice la entrada del nuevo 

lote creado de nuevo al Libro de graneles de origen correspondiente (en este caso, de 

nuevo al L1). Para ello, se deberá seleccionar desde el L10 Acciones → + Asiento de 

Entrada (Imagen 22), registrándose de esta manera el correspondiente asiento de 

entrada del nuevo lote generado, señalando en el Tipo de movimiento la opción AR - De 

Manipulaciones (Imagen 23). 



 
Imagen 17. Detalle del asiento de entrada de Vino blanco mezcla en el L1. 

 
Imagen 18. Detalle pestaña Entrada L1 y nuevo asiento Salida L1. 



 
Imagen 19. L1- Detalle asientos de salida AS – A Manipulaciones. 

 
Imagen 20. Detalle pestaña Salida L1 y nuevo asiento Entrada L10 (+Manipulación). 

 



 
Imagen 21. L10- Detalle asiento de manipulación con el Tipo de manipulación seleccionada Mezcla. 

 
Imagen 22. L10-Detalle del registro de manipulación Mezcla. 



 
Imagen 23. L1- Detalle asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado AR - De Manipulaciones. 

  



6. Trasiego. A este nuevo lote se le pueden realizar otra serie de movimientos como puede 

ser un trasiego. Para ello, desde el asiento recién creado tras la mezcla se deberá señalar 

la opción Acciones → + Asiento de Salida (Imagen 24). En la pestaña de registro del 

asiento se deberá indicar como Tipo de movimiento la opción I – Trasiego (Imagen 25), 

generando posteriormente su asiento de entrada (Imagen 26), indicando el nuevo 

depósito al que irá el lote de vino (Imagen 27). 

 

 
Imagen 24. Detalle pestaña Entrada L1 y nuevo asiento Salida L1. 

 
Imagen 25. L1- Detalle asiento de salida con el Tipo de movimiento seleccionado I – Trasiego. 

 
Imagen 26. Detalle pestaña Salida L1 y nuevo asiento Entrada L1. 



 
Imagen 27. L1- Detalle asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado I – Trasiego. 

7. Embotellado. Cuando se considere que el vino está terminado y listo para embotellar se 

procederá a realizar el envío de ese vino al Libro de embotellado correspondiente, en 

este caso al L.6-Embotellado-etiquetado vino sin IG. Para ello, se deberá realizar la salida 

del vino desde el último asiento creado, según la secuencia seguida, desde la entrada 

del vino trasegado (Imagen 28). En el asiento de salida, en el desplegable Tipo de 

movimiento habrá que seleccionar la opción B - Movimiento a otro libro, indicando 

posteriormente en el desplegable Libro destino la opción L.6-Embotellado-etiquetado 

vino sin IG (Imagen 29). Al igual que en ocasiones anteriores, a continuación, será 

necesario generar el asiento de entrada de este lote en el nuevo libro (Imagen 30). En 

el asiento a cumplimentar se deberá indicar el Tipo de movimiento AD - Embotellado-

etiquetado y habrá que especificar el número de envases rellenados, la capacidad de los 

mismos y la marca comercial bajo la cual se etiquetan (Imagen 31). Dado que en la 

entrada del L6 el volumen se calcula automáticamente en función del número de 

envases y su capacidad unitaria, es importante que en la salida del libro de graneles se 

especifique la cantidad exacta que se va a embotellar para que sea coincidente y no se 

incurra en un error. La diferencia de volumen se podrá ajustar realizando la salida de 

dicho volumen desde el L1 (de la misma forma que se puede ver en la anterior Imagen 

28) por medio del movimiento AW - Ajuste a la cuenta de pérdidas (Imágenes 32 y 33). 

 
Imagen 28. Detalle pestaña Entrada L1 y nuevo asiento Salida L1. 



 
Imagen 29. L1- Detalle asiento de salida con el Tipo de movimiento seleccionado B - Movimiento a otro libro. 

 
Imagen 30. Detalle pestaña Salida L1 y nuevo asiento Entrada a L6.  

 
Imagen 31. L6- Detalle asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado AD - Embotellado-etiquetado. 



 
Imagen 32. L1- Detalle asiento de salida con el Tipo de movimiento seleccionado AW - Ajuste a la cuenta de 

pérdidas. 

 
Imagen 33. Detalle pestaña Salida L1. 

8. Expedición del vino embotellado. Desde el recién creado asiento en el L6 se podrá 

realizar la expedición del vino elaborado en los pasos anteriores (Imagen 34). En el 

asiento a generar habrá que indicar la información relativa al Documento de 

acompañamiento (Clase y Referencia), datos respecto al destinatario del vino a expedir 

(País, Provincia, NIF y Razón social), el número de botellas que se expiden y la marca 

comercial con la que sale el vino (Imagen 35), dado por finalizado, de esta forma, el 

proceso de elaboración de Vino Blanco. 

 
Imagen 34. Detalle pestaña Entrada L6 y nuevo asiento Salida L6. 



 
Imagen 35. L6- Detalle asiento de entrada con el Tipo de movimiento seleccionado N - Expedición de producto. 

 


